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INIA lleva mas de 60 anos
desarrollando tecnologias para la
produccion de carne
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Gracias a los avances cientificos
y al trabajo de los productores
hoy tenemos carne de excelente

Fvgocees nvinvierno

Engorda a pastoreo con
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Suplementacion

Ensayos de uso de distintos

granos, suplementos y forrajes

conservados.

distintas d@&drda con razas puras e hibridos

Ljubo Goic M.
Fue uno de los
fundadores de
INIA Remehue,
lider nacional de
ganaderia,
investigador
emerito de INIA,
pionero en todos
los trabajos de
[+D en
produccion de
carne, con una
trayectoria de 40
anos en la
institucion.

Enrique Siebald
Sch.

Uno de los primeros
investigadores de
INIA Remehue.
Destaco por sus
trabajos en el area
de ganaderia y
mejoramiento de
praderas naturales.
Con una gran
vocacion como
extensionista dio un
especial apoyo a la
agricultura familiar
campesina.




Mejorando la competitividad

INIA ha trabajado para disminuir la perdida de competitividad
en el mercado nacional y los problemas de rentabilidad,
potenciando el desarrollo tecnologico y productivo.
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CARNE CHILENA CON VALOR
AGREGADO A PARTIR DE
MACHOS DE LECHERIA
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Calidad de carnes rojas

nacionales Proteinas de alto

~ valor biolégico
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Efecto
antiobesidad

Propiedades
anticancerigenas

Rodrigo Morales, Doctor en Calidad de
carnes, investigador de INIAy
Coordinador Nacional de Ganaderia.




CARNE L CARNE USA
CHILENA

(CHOICE

5% - 8% 15% - 25%
Grasa Grasa
intramuscular intramuscular




Gran aporte de nutrientes
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Zinc 12 tarros de atun
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B12 7 p/ech/ugés c{e d)llo/ y

Hierro 3 porciones de espinaca

99

Riboflavina 2 1/3 pechugas de pollo

'Y

Tiamina 2 pechugas de pollo

Source: USDA Nutrient Dotobese for Standard Reference, Refease 12
© 1999, National Cactlemen’s Beef Association.

Figura 1. Equivalencia de la cantidad de
nutrientes encontrados en 85 g carne con
la cantidad de otros alimentos necesaria
para igualar el mismo nivel nutritivo.
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Calidad de carnes rojas

La carne tiene metabolitos que sus alternativas vegetales no aportan.

Similar Nutrition Labels = Nutritionally Equivalent? Beyond protein and vitamins
Ground Beef Plant Alternative Beef Metabolome Me(tabolitss inozneat/an(i’mall)ef%ods
cgs - r — i estimated 40,000 compounds in bee
Nutrition Facts One is a beef burger  Nutrition Facts @' " o
m size :l'lal . s."'m ize ‘11ﬁz . g wo—{ % oM ydroxyproline
Amount Per Serving the Other oneisa Plant' mlmp:m ?/ z ! ) :’“m Important for connective HOIP
Calories 220 3 250 . . Rt d Creatin tissue and collagen
bt i ho o S~ based alternative Calories Protein, vitamins, D'pecme_%scie synthesis
Doy Voo ~ G v minerals health, brain blood cells Cysieamine

Total Fat 145 18% Total Fat 149 13% : i z health Anti-inflammatory,

Saturaned Fat 59 25% Saturated £a1 89 0% saturated fat Food labels contain <13 nutrients; nelllroprotective, and

Trans Fat 09 frans Fat 03 Anserine iver protective
Cholesterol 60mg % % % % cno::muw % Nutrition Facts USDA Database tracks 150 Dipeptide, anti- \
Yo G 3 Which i1s which? ot et = o componens. Axkan, e / Phytochemicals

otal ohydrate 3 Pee :
Dietary Fivee Og 0% Diatary Fiber 3g - 13: mﬁ:;‘ 140 . The_s.e form the basns_of ?UI’ protective \ Unique medicinal plant
e ) Totai Sugars 09 Emme— —— nutritional understanding” and compounds from plants
Inclutes 0g Added Sugars incluces 03 Added 5 0% N s - ; idali s otherwise no
Protein 23 P~ i vpes L __:: - dietary guidelines/policies. ~ consumed by humans
Ve 0 0 1meg -t ‘M s i
= = & = | FeoebD3 | . w=.
X 4.2 Total

Potassun 280mg % f:‘m“:,? 610mg ﬁ.,. ";&&"ﬁww o Amino acid, heart
Thiamn 0.05mg % Thamn 28 2my 250% E— — Poeuarlltc:‘"?yesgeatl:ml
e e el o [ c: Food matrix contain >10,000s body”
Vaanin 860 4mg 2% | Vaarmin 86 0.4mg 2% R = | metabolites potentially capable of
2 2% ) VWM‘ 0% 2 S
oty ao% Veonia 812 T Ssipe = impacting human health DHA, DPA, and EPA (Omega 3 fats)
Phosphorus 1 15% Pnee 1 15% [T % Dy Viwe ) b yous v s & vt & P
T — ws Zacatmg o e (Their e ;&;ould oy .
B BT po s e T I T RN PRIGNOISEL Piotecthe
day b used by garwrd urten scvicn Say B used r gurwry murton schvice

We do not eat nutrients, we eat foods. Food is more than the sum of nutrients.

Stephan van Vliet , investigador de la Universidad de Uta (USA) determind que el 90% de los metabolitos presentes en la carne de vacuno no estan
en los productos vegetales, entre ellos nutrientes con efectos positivos conocidos para la salud humana como fenoles, vitaminas y antioxidantes.
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La Region de Los Lagos

principal zona
mu&wﬁagfd@lugaeigs principales regiones

roductoras de carne bovina en Chile, con el 31% del
ganado de carne y una participacion de alrededor del 35%

en |la produccion nacional.

La
Araucania

366.347 332.289

17,74% 16,09%

Los Rios

Los Lagos

- 660.407

31,97%

Cifras oficiales Encuesta Bovina 2019.




Tiene todo para convertirse
en una potencia de ganaderia
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| Bﬁﬁ]UIS&IBSaYddﬂes para la produccion de carne natural en base a

pamdraestacion
.— Excelencia sanitaria

| Barreras geograficas que nos ayudan a mantener condiciones

sanitarias de excelencia.

.— Productores

| tespansaileson la calidad y el cuidado del medio ambiente.

.— Tecnologia de punta

2 frigorificos en Osorno habilitados para exportar a los mercados

exigentes del mundo.




Hay que ponerse de acuerdo

en la

Holstein 15,93%
Cruzas leche
6,77%

Otras 3,36%

Jersey 2,57%

Angus 19,11% Cruzas para Overo Overo Negro Hereford
Otras razas carne Colorado 7,83% 3,87%

carne 2,81% 18,90% 18,84%

Encuesta Bovina 2019.




Sistema productivo y tipo de

Sidfethas
BE@%&H‘X&%@SS Fed)

Carne Natural
Organica o Ecologica
Holistico regenerativo

Carnes

959W15 marcas compitiendo

por la preferencia de los consumidores
en el segmento de carnes Premium y
Regenerativas.

Carnes de bajo costo
para

el mereade nagienalimo

masivo en Chile debe competir
con carnes de cerdo y aves y
carnes rojas importadas que
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Estrategia para impulsar el
consumo

de carne nacional

e —

Dos expertos dan alternativas que, aseguran, tienen buena relacion precio-calidad

Cortes de carne que alivian el bolsillo:
¢Aguja o aranita?

Hay que buscarlos porque se pueden encontrar sélo en algunas

Maumeo Ruz

on innovacién y, con el fin de
Csacavle mayor rentabilidad al

animal, los productores van
ampliando la oferta de cortes de
carne de vacuno que, perfectamen-
te, pueden reemplazar en la parrilla
dieciochera al lomo, asado carnicero,
huachalomo, abastero, la punta de
ganso, filete, entrafia, tapabarriga o
a la jugosa sobrecostilla.

Eso cuenta Rodrigo Morales, quien
@ Instagram maneja la cuenta "Doc-
tor carne", apodo que no es gratuito.
Su profesion es médico veterinario y
tiene un doctorado de Ciencias de los
Alimentos, con especializacién en ca-
lidad de la carne de la Universidad Au-
ténoma de Barcelona. Su curriculum
ademds dice que es investigador y
coordinador del drea ganaderfa a ni-
vel nacional del Instituto de Investiga-
ciones Agropecuarias (INIA). “Son
29 los cortes tradicionales que se le
sacan al animal, pero han aparecido
cortes nuevos, que son derivados de
otros cortes, y que tienen muy buena
relacién precio y calidad”, dice.

Morales nombra varios cortes na-
cionales que ain no estdn en primera
fila: la arrachera, clavo parrillero, te-
clas de lomo, aguja y el flat iron. Dice
que todos son buenos para tirar a la
parrilla y que hay en algunas carni-

S

carnicerias y, con suerte, en supermercados.

postas. En cambio, el pollo barriga es

cerfas y, con més suerte, en super-  Eugenio Meloy nen precios razonables: “El precio  pero también queda bien para prepa-
mercados. Rodngo Morales promedio de los nuevos cortes se  rarlo en un sartén”, agrega Mel s6lo uno”, agrega Melo

Eugenio Melo, chef y subdirector  adelantaron ubican entre 7 y 11 mil pesos depen- Poncho parrillero o arahita: Clavo parrillero: “Es un corte
del centro de innovacién gastronémi-  datos para el diendo del lugar que se encuentre®, “Es un masculo del coxal del animal  muy pequefio, que va en el cuello del
ca del Inacap, agrega que los nuevos  asado. comenta. y te dirfa que tiene el mismo sabor a  animal y tiene como 20 centimetros

cortes permiten bajar los desperdi-
cios alimentarios en la produccién y
que, al ser menos demandados, tie-

Los dos expertos explican de qué
parte del animal salen estds noveda-
des y a qué se parecen.

Educacion

la entraila, pero es mas barato”, dice
Morales
Pollo barriga: “Corresponde a la

de largo. Queda muy bien en la pa-
rrilla”, dice Melo. “Es muy blando,
es como un falso filete”, comenta

InvestigaciénH H

Continuar haciendo investigacion Informando a los consumidores sobre

Impulsar una campana nacional

cientifica e innovacion gastronomica. los beneficios de la carne. potente para promover las carnes rojas

chilenas.




Mensajes de calidad
nutricional

Proteinas de
ﬁljtegtr\églsgr'ﬁes aportan proteinas de alto

valor biologico esenciales para una dieta
equilibrada.

Vitaminas y

gamsggg%utrientes cruciales para el buen

funcionamiento del organismo.

Nutrientes

Hﬁ)égeq%ompuestos iIrremplazables por otras
fuentes. Ademas de acidos grasos
saludables y con propiedades funcionales
(Omega3 y CLA).




Mensajes de bienestar animal

y
sostenlbllldad

Buenas practicas
1 Sistemas productivos respetuosos con el bienestar

animal.

Baja huella de
2 ELsfdp\gricultura bajo del 11% al 8% las

emisiones, mientras que el sector Energia tiene el

76%.
Captura de carbono
El sector silvoagropecuario contribuye a la captura de

Carbono en especial en la Region de Los Lagos.

Fuente: INIA. Inventario Nacional de Gases de Efecto
Invernadero.



Mensajes de beneficios

economicos y sociales

Apoyo a la economia local:

% DiariodelaCarne.cl

UN MEDIO DIGITAL DIARIOSUR

La carne importada tiene una alta Huella de
Carbono de transporte y ademas es de una

calidad inferior. 10 de julio de 2024

Por queé elegir carne nacional en

Optar por carne de vacuno regional contribuye al vez de importada

desarrollo econdmico de la region y el pais.

Significa dejar los recursos en casa, fomentar la
creacion y mantencion de cientos de empleos y
la inversion en la industria ganadera nacional.

2 de juliode 2024

S razones saludables por las
cuales comer carne de vacuno
nacional

Ademas, ayudamos a mantener los estilos de
vida rurales y apoyamos a miles de productores,
en su inmensa mayoria familias campesinas.
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